
E N T R É E S

Carpaccio de creve� es, émulsion balsamique 18 000 Ar

Carpaccio de poulpe 18 000 Ar

Carpaccio de poisson du jour
aux baies roses de Madagascar

19 500 Ar

Tartare royal de poisson 
au fruit de la passion

18 000 Ar

Creve� es panées 18 000 Ar

Cocktail de creve� es 19 500 Ar

Carpaccio de zébu gravlax 16 000 Ar

Poêlé de foie gras aux épices douces 20 000 Ar

Roulés à l’espadon fumé et citron 17 000 Ar
V I A N D E S

Médaillons de fi let de zébu grillés 28 000 Ar

Pavé de zébu à la sauce roquefort 28 000 Ar

Romazava royal
(Mijoté de viande de zébu, poulet, creve� es, 
brèdes, riz au citron, rougail, achards)

28 000 Ar

Mouton confi t au thym 24 500 Ar

V O L A I L L E S

Cuisse de poulet marinée et grillée 24 000 Ar

Poulet Tandoori 24 000 Ar

Akoho ritra & sakamalao
(Plat Malagasy à base de poulet « bicycle� e », 
gingembre, riz blanc, rougail, achard)

20 000 Ar

Canard à la façon Malagasy 24 000 Ar

Magret de canard grillé 45 000 Ar

S O U P E S  &  P A T E S

Soupe de poisson du jour 16 000 Ar

Soupe de légumes au poulet 18 000 Ar

Soupe epicée aux creve� es 18 000 Ar

Spaghe� i tomate basilic 18 000 Ar

Penne� e arrabiata (Pily Pily) 20 000 Ar

Tagliatelle bolognaise 20 000 Ar

F R U I T S  D E  M E R

Calamars frits 26 000 Ar

Calamars grillés à la plancha 26 000 Ar

Poulpe sauce piquante 20 000 Ar

Wok de creve� es wong bok 26 000 Ar

Creve� es sautées à l’ail 26 000 Ar

Poisson entier du jour grillé 26 000 Ar

Filet de poisson grillé 28 000 Ar

Assie� e de mer (poisson, calamar, creve� re) 30 000 Ar

Camarons d’eau douce (500g) 45 000 Ar

Queue de Langouste grillée (500g) 90 000 Ar

P L A T S  V É G É T A R I E N S

Lasagne végétarienne 
aux petits légumes et mesclun

18 000 Ar

Carry de légumes 18 000 Ar

D E S S E R T S

Île Flo� ante 16 000 Ar

Assie� e de fruits de saison 14 000 Ar

Meringues glacées 14 000 Ar

Parfait glacé à la nougatine 12 000 Ar

Mousse aux fruits 14 000 Ar

Coupe de fruits et son sorbet 13 000 Ar

Plâteau de fromages 25 000 Ar

Glaces (Vanille, chocolat, coco, café, 
caramel au beurre salé)

5 000 Ar

Sorbets (Fruits de saison) 5 000 Ar

Tiramisu 15 000 Ar

Crème caramel 12 000 Ar

Mille-feuille 15 000 Ar

S A L A D E S

Baobab
(Poisson fumé, olives, poivrons, concombre)

18 000 Ar

Crudités
Caro� e, Choux blanc, Poivrons, oeufs dur,
Sauce vinaigre� e

16 000 Ar

Mixte
(Mais, thon, œuf, olives, croutons)

18 000 Ar

Niçoise
(Poulet, maïs, champignons, croutons)

16 000 Ar

M E N U 
B E T S Y  V I E W
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